Basar — generell information for klassombud i arskurs 3

Basaren ar den viktigaste penningsinsamlingsevenemanget for foraldraféreningen. Alla familjer deltar
i det forberedande arbete samt i genomforing av basaren. Basaren ordnas klockan 13-15.
Klassombuden (eller suppleanter) ombes vara pa plats senast 1130.

Basaren funkar sahar for Klass 3 (uppdaterat av Henrik Ramm-Schmidt efter Basaren 2017)

Forberedelser:

Ca 2 veckor fore ar det bra att kontakta den andra klassens klassféraldrar och komma éverens
om hur man exempelvis delar upp anskaffning av grejs till kafét. Det finns fardigt
tiggarbrevbotten pa FFs hemsida https://finno.hemochskola.fi/basaren/ak3/ och vi har ofta
fatt spons fran olika butiker i omnejden (K-Supermarket i Merituuli, Lidl, S-market). Det ar
faktiskt ganska enkelt och butikerna staller sig nog positivt till detta. Normalt ar
uppstaliningen denna:

3A skaffar/fixar spons 3B skaffar/fixar spons
Hushallspapper 6 rullar Sylt 6 kg
Servetter ca 400 st. Laktosfri gradde (vispas till vafflorna) 5 liter
Papperstallrikar ca 200 st. Laktosfri kaffemjolk 5 liter
Kaffemuggar ca 200 st. Socker till vispgradde 1 kg
Saftmuggar ca 200 st. Olja till stekning, 0.5 liter
Gafflar ca 200 st. Kaffe 5 pkt
Blandsaftkoncentrat 10 liter

Det |6nar sig att kontakta butikerna senast 1 vecka fore evenemanget sa hinner de samla ihop
allt det behovliga och detta sdkerstaller att butiken har tillrackligt med tavara pa lager

Ca 2 veckor for basaren skickar man ut en tom eller fardigt ifylld nakkilista till klassen (botten
finns fardigt), sa att alla vet vad de skall hamta/baka och néar de skall vara pa paikka

Om man har fatt spons for grejs, sa [6nar det sig att plocka upp det pa fredag eftermiddag
fore Basaren och fora direkt till skolan.

Fredag for Basaren:

Bakande av bakverk. Dessa mangder ar ca korrekt. Allt LAKTOSFRITT
30 semlor/smorgasar (kan dven lagas pa |6rdag morgon sa ar det frascht)
8-10 platar Mockarutor (det gar nastan hur mycket som helst!)
2 platar korvapuusti
2-4 platar muffins
o Glutenfritt foljande mangder -> 6st smorgare + 1 plat muffins + 1 plat mockarutor
Fixa vaffelsmeten (LAKTOSFRI). Gar bast att lagga i

o O O O

1,5 liters limuflaskor eller dven mjolktetror. Total Vaffel-recept

behovs ca 22 liter/15 flaskor. Recept for ca 7 vafflor = 1 sats

Man kan hamta vaffelsmeten redan pa fredag till (det ryms ca 2-3 satser i en 1,5 liters flaska):
skolan (det finns ett litet kylskdp i matsalen dér det 2-3 4gg
brukar rymmas helt ok) 3 dl mjolk (laktosfri)

Klassforaldrarna brukar ta en svang till skolan pa

fred for att kolla l3get och bekanta sig med | 2 ok salt
o e cakor Lings o Cacet och borden nin | 7tk bakpulver
88e ubp 2 dl vetemjol

dag. Da far man ocksa en bra pejl pa vad allt som

finns i FFs skrubb och vad som behover stallas fram. 50 g smor el. margarin (laktosfritt)

Pa fredag ar det dven bra att skriva tva eller tre

prislistor (kan vara bra att printa ett par att ha vid kassorna ocksa)
o Viéffla2eur

Smérgas/Semla 2 eur

Mockaruta, korvapuusti/kanelsnurra, muffins 1.50 eur

Saft 50 cent, TwoDads® pillimehu 1 eur

Kaffe/Te 1 eur

O O O O



Lordag - Basaren:

Café-tavaran (vaffelsmet, smorgasar, bakverk mm) kan lampligen hamtas efter 11:30 (skolan
har namligen lunch fram till 11:30 sa da springer ddr en massa barn omkring)
Klassforaldrarna brukar uppenbara sig ca 11:30

Efter att lunchen ar klar (ca 11:45/12), kan man bérja flytta borden och stélla i ordning

Det finns en bordskarta under stora trappan, sa man behover inte sa mycket luntlappar for
hur det skall se ut efterat. Men kan vara bra at TA FOTO PA MATSALEN FORE MAN STALLER |
ORDNING s3 ar det lattar att stélla tillbaka

3A skoter vaffelstationen och 3B skoter resten av Cafét

Layout (detta funkade riktigt bra ar 2017)

Normal brukar Cafét vara upplagt sa att man har fyra bord langs med fonstervaggen for
smorgasar och bakverk, och fyra bord mot koks-vaggen for vafflorna.

Kaffe- och vattentermos far vi fran Kéket och FF. Samma géller kaffekokare och vattenkokare
Flyttar gdrna borden sa att det blir ORDENTLIGT med utrymme mellan serveringsborden och
var man sitter, sa har folk battre utrymme att rora sig till/fran Cafét
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Man kan bra borja att steka vafflor redan kl 12/12:30 sa har

man lite fardigt fore porukkan bérjar uppenbara sig bérjar GENAST, 4 ha filter och panna
pa plats fére du haller vatten i den...

Vatten, en hel kanna. Obs! kokaren

o Vissa kunder kan villa ha sina vafflor pinfarska fran
pannan, men antagligen nojer sig de flesta dven med
en aningen aldre versioner @

Koka dven garna kaffe redan fr.o.m kl 12 sa finns det fardigt.
Kokets stora kokare ér lite klurig, men bara man minns att ha
filter och kanna pa plats fére man héller vatten i den sa gar
det nog bra... #beentheredonethat

Foraldraforeningens Kassor hamtar bottenkassor och kassa-

skrin till Caféet, sa detta behdver man inte fundera pa
Kaffe 125g
(1/4 pkt) per

sats




Loérdag - Pop-up Caféet

Ett pop-up caféet ordnas i ett skiljt utrymme for arrangorer. Styrelsen ordnar det, men med
anvandning av produkter fran vanliga caféet. Pop-up caféet fungerar enligt sjalvbetjanings-princip.
Oftast har det varit i Oversta vaningen. Detta kraver alltsa i princip INGET av 3A och 3B, annat an att

styrelsen plockar en del grejs fran Cafét till forsaljning i pop-up Cafét

Bakgrundsinfo

o| Café (ak 3) L6 1200-1530

o| Pop-upp café (Styrelsen) L6 1200-1530

o| Lotteri (inkl. lyxlotteri) (3k 2 och 4) Fr 1800-2100, L6 1300-1500
o| Pyssel & hantverks-forsaljning (ak 5) L6 1200-1500

o| Bakverks-ordning & -forséljning (3k. 1, 4, 6,4+smaklass) L6 0845—-0945 och 1200-1500
o| Lyckohjul (ak 5) L6 1200-1500

o| Korvgrillning (3k 5) L6 1200-1500

o| Barande av bord (ak 1) Fr 1800-1830, L6 1500-1530

o| Stadning (alla) L6 1500-1530

Till ett av de stora jobben hor ordnande av utrymmena, flyttande av bord och stddande. Mera

detaljerad fordelning av uppgifter finns i Nakkilista-EXCEL-tabellerna, som annars kan vara behandigt
att ladda upp i Google-Sheets el dyl s kan manga editera dem samtidigt.

Arskurs 3 har Henrik Ramm-Schmidt fran styrelsen som mentorer.

Check-lista

Klassombuden skall meddela/kontakta styrelsen garna ett par veckor i forvag och bekrafta att
de har laget under kontroll och har kommit 6verens sinsemellan hur uppgifterna uppdelas
(finnoforaldraforening@gmail.com)

Kom ihag att lagga ut nakkilistorna till fordldrarna ett par veckor fore Basaren

Kolla att ni har allt inforskaffat/fatt spons enligt ovan listor

Printa ett par prislistor att ha vid kassorna

Mark alla vaffeljarn, skalar, termosar o. dyl. med malartejp sa ni vet vems som ar vems och
kan stélla tillbaka grejs pa réatt plats

Stada efter basaren

Diska kéarl som ar lanade ur koket eller av féreningen (FF har bade diskborste och diskmedel)

Lessons learned

Ca 6 vaffeljarn behovs (+ forlangnings-kabel)

Ha med varmeunderlag foér vaffeljarnen sa du inte branner borden

Koppla INTE alla vaffeljarn i samma el-uttag eller férlangnings-kabel s hindrar du att
sakringen gar!

Det behovs penslar att pensla vaffeljarnen med (ifall man inte har oljan redan i smeten)
En elvisp och socker att vispa gradden till vafflorna med

Stdda och hall caféet snyggt hela tiden

Det ar bra att ha med ett antal kakspadar som kunderna kan ta mockarutor med

Mark allt ni lanat fran koket och foreningen (termosar, kaffekokare, tdnger m.m.) med t.ex.
malartejp eller frysetiketter, sa ar det lattare for er att reda upp och aterlamna dem i
slutskedet

Foraldraféreningen handhar kartong, tusch och tejp for prislistor



